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Restorāna „Benjamiņš” ēdienkarte / Chef’s Specials

 Aukstās uzkodas un salāti / Cold  Appetizers and Salads 

Kazas siers melno pelnu apvalkā ar ērkšķogu - baltvīna mērci ...  4.50

Ash-covered goat cheese with gooseberry – white wine sauce ... 4.50

Auksti kūpināts lasis ar mango-piparmētru relišu un smiltsērkšķa mērci ...5.00

Smoked salmon with mango – mint relish and sea buckthorn sauce ... 5.00

 Cēzara salāti ar maizes grauzdiņiem un Parmesan sieru ... 5.50

César salad with croutons and Parmesan cheese … 5.50

 Cēzara salāti ar grilētu vistas krūtiņu ... 7.50

  César salad with grilled chicken breast … 7.50

 Cēzara salāti ar tiģergarnelēm ... 9.50

 César salad with tigershrimps … 9.50

Karstā uzkoda / Hot Appetizer

Cepts Mozzarella siers ar ķiploku baklažāniem un svaigo zaļumu mērci ...4.50

Fried Mozzarella cheese with garlic eggplant and fresh herb sauce ... 4.50

Zupas / Soups

Asā citronzāles - ingvera zupa ar vistu un kokosa pienu ... 4.50

Spicy  ginger chicken soup with coconut milk and lemongrass ... 4.50 

Sātīga jēra gaļas zupa ar couscous un smaržīgiem zaļumiem ... 5.00

Soup of lamb with couscous and fresh herbs ... 5.00

Pasta 

   Spagetti Carbonara restorāna “Benjamiņš” gaumē ... 5.50

  “Benjamin’s” version of  Spaghetti Carbonara ... 5.50


Zivju pamatēdieni / Fish Main Courses

Ar baziliku cepta laša fileja. Pasniedzam ar jauniem kartupeļiem un jāņogu mērci ...12.00

Basil fried salmon fillet with creamy young potatoes and redcurrant sauce ... 12.00

Baltais jūras asaris ar spinātu mērci un tvaicētiem brokoļiem ... 12.00

White sea bass fillet with spinach sauce and steamed broccoli ... 12.00

Gaļas pamatēdieni / Meat Main Courses

Lauru lapu dūmos uz grila cepts liellopa steiks. 

Pasniedzam ar garšaugos ceptiem kartupeļiem ... 14.00

Beefsteak from the grill. Flavored with a bay leaf smoke and accompanied 

by herb potatoes with cream of dried shallot and balsamic ... 14.00

Jēra rumpsteiks ar brūkleņu – rozmarīna mērci un dillēs ceptiem kartupeļiem ... 14.00

Lamb rump steak with lingonberry – rosemary sauce and dill fried potatoes ... 14.00

 Cepta pīles fileja uz ābola ar vīģes mērci un dārzeņiem ... 14.00

Duck breast on the apple. Oven-fried and served with  vegetables and fig sauce ... 14.00

Deserti / Desserts

Oriģināls piedāvājums no šefpavāra  – “Augļu vulkāns” ar ingvera saldējumu ... 6.50

 Chef special: “Fruit volcano” covered with scoop of home made ginger ice-cream ... 6.50

Šokolādes kūka “Benjamiņš”, dekorēta ar zeltu ... 8.00

„Benajmins” house specialty - gold trimmed chocolate cake ... 8.00 

Klasiskais Crème brûlée  ar  svaigām ogām ... 4.50

Classical Crème brûlée with fresh berries ... 4.50

“Trīs krāsas – trīs garšas”.

Uz Meringues cepumiem kārtots pašu gatavots saldējums ... 5.00

“Three colors – three flavors”. 

Home made ice cream, served on Meringue cracker ... 5.00

Visas cenas LVL ar PVN. Dzeramnauda pēc Jūsu ieskatiem 

 All prices in LVL with VAT included. Gratuities at your discretion

